MENU PINTXOS ALMUERZO CENA

Reservando una Zona del Restaurante.
Minimo 16 personas. Duracion 1:30 h.

Totogo con Guacamole y pico de gallo

otopos caseros con nuestro guacamole recien hecho,

Croqueta de Jamon Ibérico

Caseras con jamén ibérico.

Cestita de ensaladilla rusa con langostino

Nuestra ensaladilla de bonito cubierta con espuma de alioli y langostinos

Cucharita crujiente con humus de remolachay coco

De remolacha y coco, acompanado con pan de pita recién tostado

Pulpo frito con mayonesa de pimentén

Laminas de pulpo crujientes acompanadas con nuestra mayonesa de pimenton

Crujiente de pollo con alioli de miel y mostaza

Tiras de pechuga maceradas y empanadas, acompanadas con alioli casero de miel y mostaza

Ceviche Roll

Relleno de ceviche de atin, Tempurizado, queso ricotta a las finas hierbas y aguacate.
Con topping de vieira flambeada y aderezado con salsa acevichada, cebolla encurtida y kikos.
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